
NOTRE TABLE 
L’HISTOIRE DES 5 FRÈRES EST L’HISTOIRE D’UNE FAMILLE ATTACHÉE À SON VILLAGE … 

 
Tous les jours de la semaine, nous vous proposons	: 

 

Pour le déjeuner … 
LE MENU DU JOUR  

PLAT • DESSERT  
23 € 

 

Pour le Dîner … 
LE MENU DU SOIR  

 ENTRÉE • PLAT • DESSERT   
31 € 

 

Les Samedis et Dimanches, nous vous proposons … 
 

Pour le déjeuner … 
LE MENU DU JOUR  

 ENTRÉE • PLAT • DESSERT   
26 € 

 
 
 

Retrouvez également nos Spécialités Savoyardes 
(Uniquement le soir – Minimum 2 personnes) 

 
FONDUE SAVOYARDE (COMTÉ, EMMENTAL, BEAUFORT) SERVIE AVEC UNE SALADE VERTE      

24 € 
 

FONDUE SAVOYARDE (COMTÉ, EMMENTAL, BEAUFORT) SERVIE AVEC UNE SALADE VERTE  
ET CHARCUTERIES (150G).     

28 € 
 

PIERRADE DE BŒUF ET ÉMINCÉS DE VOLAILLE SERVIE AVEC UNE SALADE VERTE,  
FRITES ET SON ASSORTIMENT DE SAUCES MAISON 

28 € 
 

PIERRADE DE BŒUF SERVIE AVEC UNE SALADE VERTE, FRITES  
ET SON ASSORTIMENT DE SAUCES MAISON     

33 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SUPPLÉMENT FONDUE OU CHARCUTERIE (200G) POUR 2 PERSONNES       9 € 
 

SUPPLÉMENT VIANDES DE BŒUF ET VOLAILLE (200G) POUR 2 PERSONNES       9 € 
 

SUPPLÉMENT VIANDE DE BŒUF UNIQUEMENT (200G) POUR 2 PERSONNES       13 € 
 

SUPPLÉMENT FRITES       4 € 
 

SUPPLÉMENT SALADE       3 € 



PLATS … 
 

COLIN FRITES ; SAUCE KETCHUP 
 

RIBS DE PORC ET SA PURÉE  
DE POMMES DE TERRE 

 

PLAT DU JOUR  { EN PETITE PORTION } 
 

 

DESSERTS … 
 

CRÊPE AU SUCRE OU CHOCOLAT 
ET SA CRÈME MONTÉE 

 

OU 
 

GLACE 2 BOULES 

PLAT VÉGÉTARIEN – NOS VIANDES SONT ORIGINAIRES D’U.E, FRANCE, NOUVELLE ZÉLANDE, AMÉRIQUES – TARIF TTC ET 
SERVICE COMPRIS 

SI VOUS ÊTES SENSIBLES À CERTAINS ALLERGÈNES, NOTRE CARTE DÉTAILLÉE EST À VOTRE DISPOSITION 

Découvrez notre carte et commencez votre repas avec … 
 

TERRINE DE LÉGUMES CONFITS D’ÉTÉ, JUS DE PIQUILLOS,  
CREVETTES ROSES À L’HUILE D’OLIVE ET CITRON, ROQUETTE      

18 € 
 

SALADE DE RATTES AU BASILIC, MAGRET DE CANARD FUMÉ,  
BILLES DE MOZZARELLA ET VINAIGRE DE MELON JAUNE      

17 € 
 

FRICASSÉE DE NOUILLES AUX ASPERGES VERTES,  
BOUILLON THAÏ À LA CORIANDRE,  

TUILE DE COMTÉ       
 En Entrée – 16 €       En Plat – 23 € 

 

Poursuivez avec… 
 

DOS DE CABILLAUD CUIT AU FOUR, TABOULÉ DE QUINOA AUX FRUITS SECS, JUS D’HARISSA     
27 € 

 
PETITS FARCIS DE LÉGUMES DE SAISON AU VEAU ET TOMME DE SAVOIE,  

COULIS DE TOMATES GRAPPES À L’HUILE D’OLIVE DE NYONS  
27 € 

 
FILET DE BŒUF POÊLÉ AUX HERBES DE PROVENCE, 

FRITES MAISON, SAUCE BÉARNAISE  
34 € 

 
                                    FRITES MAISON                                               FRICASSÉE DE LÉGUMES 
                                                8 €                                                                                    8 € 

Pour bien terminer … 
 

FAISELLE DE LA FERME DE L’ADROIT { NATURE, MIEL OU FRUITS ROUGES }    8 € 
 

TARTELETTE AU LAIT DE COCO ET MYRTILLES    9 € 
 

CŒUR COULANT AU CHOCOLAT NOIR 72% ET CARAMEL BEURRE SALÉ    9 € 
 

BRIOCHE MAISON FAÇON PAIN PERDU ET GLACE À LA VANILLE    9 € 
 

ASSIETTE DE FROMAGES     9 € 
 

GLACES  1 Boule      3 € 
                           2 Boules    6 € 
                           3 Boules    9 € 

 

Pour nos plus jeunes convives … 
 

PLAT ET DESSERT 
12€ de 3-5 ans   •    17€ de 6 à 12 ans 

 
 


